
 

      

voraus 

     

         

blattsalat – kerne – radiesli – sprossen  

14 

bärlauchsuppe  – forellenburgerli  

17 

grillierter pulpo – kartoffelcrème –taggiascaoliven – sprargel im tempurateig  

26 

badischer spargel – pochiertes ei – san daniele rohschinken –  vinaigrette 

 27 

kalbszungencarpaccio – gebackene kalbsmilke – granatapfel  – salsa verde   

27 

   

  

 forellen aus unserem weiher 

 

  

ganze forelle gebraten – mandelbutter   – salzkartoffe – spinat  

37 

ganze forelle blau im sud pochiert – braune butter – salzkartoffeln – spinat  

37 

 forelle gebraten oder blau als nachbestellung – salzkartoffeln – spinat 

19 

 

forelle filetiert + 5.00  

 

 

hauptgang 

 

 

im merlot geschmorter brasato vom hiesigen rind 

grobkörnige polenta – gemüse 

44 

hackbraten vom muotathaler kalb 

grobkörnige polenta – gemüse – pommerysenf  

37 

filet vom irischen black angus rind 

 kartoffel-bärlauchtätschli – gemüse 

53 

cordonbleu vom iberischen pata-negra schwein 

bratkartoffeln – gemüsei   

  44 

 

 

 

Menüänderungen können zu einem aufpreis führen 



 

 

 

 

Lieber gast, mit motivation, freude und einem sehr kleinem team 

versuchen wir, dass sie sich bei uns wohl fühlen und zufrieden sind. 

 

Wir versuchen, das Vermeiden von Food Waste nicht nur zu schreiben, 

 sondern auch auszuführen. 

Darum bieten wir ihnen eine kleine speiseauswahl mit saisonalen produkten. 

Auf unsere forellen sind wir stolz, da sie mit viel platz und natürlicher nahrung in 

unserem  naturweiher aufwachsen. 

bei unseren fleischprodukten achten wir auf qualität und artgerechte haltung. 

Unsere produkte werden in unserem haus hergestellt. 

 

 

 

 

Abendmenü 

 

bärlauchsuppe 

forellenburgerli 

 

*** 

grillierter pulpo 

kartoffelcrème – taggiascaoliven – spargel im tempurateig 

 

*** 

filet vom irischen black angus rind 

 kartoffl-bärlauchtätschli – gemüse  

 

oder 

 

ganze forelle gebraten oder blau 

salzkartoffeln – spinat 

 

*** 

 

süsses  

erdbeertörtchen – rhabarbercrème – fior di latte glace  –  caramellnüsse 

 

 

 

 

menü mit fleisch 98 

menü mit forelle 85 

forelle filetiert + 5.00 

 

 

 

 



 

 

 süsser abschluss 

 

   

erdbeertörtchen – rhabarbercrème – fior di latte glace  --  nüsse 

17 

 

gerührter eiskaffee 

12 

als gluschtportion 7   

gerührter eiskaffee mit zugerkirsch 

15 

als gluschtportion 9 

 

birnensorbet 

vieille poire 

15 

als gluschtportion 9 

 

 

käse 

zwei stück käse  

tessiner brotkuchen   

15 

      


